
Het Blije Bietjes Foodfestival op 12 en 13 
september zet weer een nieuwe duurzame 
stap met een ‘verspillingsvrije foodtruck’. 
Chef-kok Ricardo van de Mheen van 
Grand Café Alleman en zijn team schotelen 
de blije bezoeker een reeks smakelijke 
vegetarische gerechten voor. Slim zonder 
verspilling bereid van verse groenten van 
telers uit Flevoland. 

Stichting Onderstroom viert met de Blije 
Bietjes in het Plantagepark een jubileum: 
het is de tiende editie en het foodfeest met 
ruim 20 trucks staat uiteraard weer in het 
teken van duurzaamheid, zegt bestuurslid 
Gerwin Tromp. “Zo’n festival is als een 
samenleving in het klein, we proberen 
het zo gunstig mogelijk te organiseren 
voor mens en aarde. Daarom hebben we 
duurzame drinkbekers en gebruiken we 
accu’s in plaats van dieselgeneratoren. 
En we vinden bewustwording van 
voedselverspilling belangrijk, daarom zijn 
we zo blij met de foodtruck van Alleman.”

Lekkere burgers
Ricardo van de Mheen is in Harderwijk en 
omstreken misschien wel de bekendste 
strijder tegen verspilling van voedsel. 

Bij Alleman, onderdeel van zorgorganisatie 
’s Heeren Loo, komt dat tot uiting in het 
creatief-culinair combineren van vers 
aanbod, met zo min mogelijk afval. De 
chef-kok verheugt zich: “Ik ben blij dat we 
dat straks ook met de foodtruck kunnen 
laten zien”, zegt hij. 

“We hebben onder andere lekkere 
burgers, groentecurry, zelfgemaakte 
flatbreads met verschillende toppings 
en no waste soup. We gaan helemaal 
vegetarisch. De soep is afhankelijk van het 
aanbod, we zien wel wat het wordt. Dat 
vraagt om improviseren en juist dát maakt 
het voor ons zo leuk.”

Bij Alleman werken via ’s Heeren Loo 
42 cliënten met een verstandelijke of 
lichamelijke beperking. Op Blije Bietjes 
helpen 24 cliënten in shifts mee bij de 
bereiding en verkoop in de foodtruck. 
De ‘truck’ is eigenlijk een stand waar 
Ricardo en zijn team de vegetarische 
toppers verkopen. En niet te vergeten: 
er is ook arretjescake en uiteraard 
appeltaart, bij het bekende Alleman-
koffiekarretje.

Duurzame acties
De samenwerking tussen Alleman en 
Stichting Onderstroom staat niet alleen. 
Gerwin en Ricardo wijzen er op hoe 
volgens hen lokale duurzame acties elkaar 
aanvullen en versterken. 

Zo was er in oktober 2025 de Laatste Pluk 
(appels en peren voor het goede doel) van 
de Harderwijkse Uitdaging. 

Dankzij de Laatste Pluk wordt het 
weggooien van een grote hoeveelheid 
rest-appels voorkomen. Met een deel van 
de appels werd Ricardo gevraagd ‘Gouden 
Appeltaarten’ te bakken, die dankzij De 
Harderwijkse Uitdaging door sponsors 
werden gekocht. 

Met het sponsorgeld kon de Stichting 
Ontmoeting voor dak- en thuislozen in 
Harderwijk een grote stamtafel kopen die 
nu dient als gezellig ontmoetingspunt. 
Gerwin Tromp was dan weer degene 
die de eerste Gouden Appeltaart kreeg 
uitgereikt vanwege zijn grote sociale 
inzet in Harderwijk. Dat gebeurde in 
december vorig jaar tijdens een ImpACT 
Café van ImpACT Harderwijk over 
voedselverspilling.

Verspillingsvrije Week en Zero Waste 
Festival
Ook dit jaar krijgt het terugdringen van 
voedselverspilling een vervolg, met de 
landelijke Verspillingsvrije Week van 
7-13 september. In het Harderwijkse 
stadhuis is dan een expositie te zien over 
voedselverspilling. Van 2 tot en met 8 
november vindt in Harderwijk, Ermelo en 
Zeewolde het  Zero Waste Festival plaats, 
met veel aandacht voor hergebruik en 
verminderen van afval.

Duurzaam Harderwijk & Hierden
Harderwijk verspillingsvrij! 
Verspillingsvrije Week: 7 t/m 13 september 2026

Kijk voor meer informatie op www.duurzaaminharderwijk.nl

Jaarlijks gooit iedere Nederlander zo’n 25.5 kilo voedsel weg. Dat is het 
gewicht van 51 maaltijden. Brood, groente en fruit belanden het vaakst 
bij het afval, terwijl het nog gebruikt kan worden. Geen eten verspillen 
zorgt voor een besparing van € 100 per persoon per jaar. Het scheelt 
dus niet alleen in de portemonnee, maar het spaart ook het milieu. De 
productie van eten heeft daar veel impact op. Voor het op ons bord ligt 
is het verbouwd, verwerkt, vervoerd, gekoeld of warm gemaakt. Ook het 
verwerken van etensresten die in het restafval belanden is slecht voor 
het milieu en de portemonnee, omdat het bij de afvalverwerker wordt 
verbrandt. Genoeg redenen om de verspilling met z’n allen tegen te gaan.

Veel etensresten belanden bij het afval. Dat gaat niet 
alleen om fruitschillen, overgebleven broodkorstjes, 
klokkenhuizen of eierschalen. Helaas belanden er ook 
vaak volledig overgebleven porties eten of 
voedingsmiddelen die over de houdbaarheidsdatum 
zijn in de afvalbak. Groente-, fruit-, tuinafval en 
etenresten is zelfs de grootste afvalstroom dat 
nog in het restafval belandt. Daar hoort het niet. 
GFTe in het restafval wordt verbrand en dat is 
zonde van de voedingsstoffen. 

Bovendien is dit onnodig duur. De kosten 
van verbranding van restafval liggen 
namelijk hoger dan de kosten voor 
het verwerken van GFTe tot compost. 
Denk eerst na of u nog iets kunt met uw 
overgebleven eten of dat u een ander 
daar blij mee kan maken. 

Als u dan toch GFTe-afval heeft, is het 
belangrijk dat u dit ook in de (groene) 
GFTe-container gooit. GFTe kunnen we 
recyclen tot nieuwe duurzame producten zoals groen gas en compost. 

Maar alleen goed gescheiden GFTe is bruikbaar als grondstof voor nieuwe 
producten. Meer informatie hierover leest u op  
www.afvalharderwijk.nl/gfte-afval.

Duurzaam in Harderwijk & Hierden is een uitgave van de gemeente Harderwijk. 
Met deze uitgave willen we huurders en huiseigenaren in Harderwijk inspireren 
om aan de slag te gaan met het verduurzamen van huis en tuin. Heeft u vragen 

over deze uitgave? Neem dan contact met ons op via info@harderwijk.nl.
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Etensresten worden nieuwe grondstof
Van afval naar grondstof  

KOPLOPERS: Laat u inspireren door Harderwijkse verhalen 
Interview Ricardo en Gerwin (Blije Bietjes)

EVENEMENTEN   
Op het gebied van duurzaamheid is er genoeg te doen en 
beleven in onze gemeente.

Donderdag 10 september
Tuinworkshop (gratis!), 

19.00-21.00 uur, De 
Rietmeen, aanmelden: 

duurzaaminharderwijk.nl/
tuinworkshop 

Maandag 5 oktober
Tuinworkshop (gratis!), 

19.00-21.00 uur, 

De Roef, aanmelden: 

duurzaaminharderwijk.nl/

tuinworkshop 

Zaterdag 12 en 

zondag 13 september

Blije Bietjes Foodfestival, 

vanaf 12:00 uur, 

Plantagepark

Tips tegen voedselverspilling

Zaterdag 19 september
Samen Kleuren We  

De Stad Verder
De Rietmeen, 11:00-15:00 uur. www.samenkleurenwedestad.nl

Kopen wat u nodig heeft, precies op maat koken en eten en drinken bewaren op de 
juiste plek en bij de juiste temperatuur, helpen om voedselverspilling tegen te gaan. 
Hiermee kunt u ook uw milieu-impact verlagen. Daarnaast kunt u ook geld besparen als 
u helemaal geen voedsel (meer) verspilt. 

Tips om direct het verschil te maken:
• Meten is weten: gebruik maatbekers of volg een recept.
• Ander eetplan? Invriezen kan. Zowel voor als na bereiding.
• Eten over? Maak er een ander blij mee of eet het een dag later als lunch.
• Gooi niet alles direct na de t.h.t.-datum weg, vaak is het nog te eten.
• Gebruik de Too Good To Go-app.
• Kies producten die kort houdbaar zijn met kortingssticker in de supermarkt. 

Meer weten over dit onderwerp? 
Scan de QR-code of ga naar 
www.duurzaaminharderwijk.nl/voedselverspilling

Meer verhalen van Harderwijkse koplopers vindt u op 
www.duurzaaminharderwijk.nl/koploper

Ga voor meer informatie naar 
www.duurzaaminharderwijk.nl/evenementen2026

Blije Bietjes Foodfestival nog blijer met verspillingsvrije foodtruck

Expositie Voedselverspilling 
in Huis van de Stad

Van maandag 7 ot en met zondag 13 september is het de landelijke Verspillingsvrije 
Week. Deze week is er een expositie over voedselverspilling in het Huis van de Stad. 
Deze maakt letterlijk zichtbaar hoeveel eten er onnodig bij het afval belandt. Leer 
meer over voedselverspilling en hoe u zelf de omslag kan maken. Neem ook gerust 
een gratis hulpmiddel mee om thuis minder voedsel te verspillen. Op = op!Meer tips voor thuis zijn te vinden op 

www.samentegenvoedselverspilling.nl/thuis

GFT     49 kg

PAPIER     9 kg

OVERIG     21 kg

GLAS EN TEXTIEL     8 kg

PMD      24 kg*

ECHT RESTAFVAL      37 kg

Links Gerwin Tromp, rechts Ricardo van de MheenLinks Gerwin Tromp, rechts Ricardo van de Mheen
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kom werken bij Ermelo, Harderwijk, Zeewolde of Meerinzicht 
solliciteer op samenkanjemeer.nl

 > stagiair inburgering
 > BOA/Toezichthouder
 > RO-adviseur (Ruimtelijke Ordening) 
 > Information Security Officer (ISO)
 > bouwplanbegeleider

wij zoeken een

 

Hoe wilt u wonen in de toekomst? 
Praat mee over wonen in Harderwijk 
Hoe ziet wonen in Harderwijk en Hierden er 
in de toekomst uit? Wat voor woningen zijn 
er nodig voor jong en oud, en hoe zorgen 
we dat iedereen fijn kan (blijven) wonen? 
We werken aan de toekomst van wonen en 
willen graag weten wat u belangrijk vindt. 
Mensen worden ouder en wonen steeds 
langer zelfstandig. Tegelijkertijd is er 
behoefte aan passende woningen, goede 
voorzieningen en ondersteuning in de 
buurt. Daarom geven we extra aandacht 
aan wonen met zorg, zodat ook ouderen 
en mensen met een zorgvraag fijn kunnen 
(blijven) wonen in Harderwijk.

Uw mening telt
Woont u in Harderwijk of Hierden? Doe mee 
en vul de vragenlijst in. Of u nu jong bent of 
ouder, alleen woont, met een gezin of met 
een zorgvraag: uw ervaringen en ideeën zijn 
waardevol.
•	 Naar welk type woning of woonvorm 

bent u (in de toekomst) op zoek? 
•	 Wat vindt u belangrijk in uw woon- 

omgeving?
•	 Welke voorzieningen en vormen van 

ondersteuning zijn volgens u nodig?

Met de antwoorden krijgen we beter 
inzicht in wat inwoners belangrijk vinden. 
De uitkomsten gebruiken we bij het verder 
ontwikkelen van het woonbeleid.

Doe mee
Het invullen van de vragenlijst duurt  
5 tot 10 minuten. Geef uw reactie  
uiterlijk zondag 1 november via 
onlinestadsgesprek.harderwijk.nl. 

Werkzaamheden 
Zeebuurt 
Vanaf maandag 21 september starten 
we met werkzaamheden in de Zeebuurt. 
In overleg met de bewoners richten we 
de Zeestraat opnieuw in. We passen wel 
de rijrichting aan: u rijdt straks vanaf de 
Laan 1940 – 1945 naar de Burgemeester 
de Meesterstraat. Ook de Burgemeester 
van Meursstraat krijgt een nieuwe 
inrichting. Kijk voor meer informatie op  
harderwijk.nl/werkzaamheden.

AGENDA 
Bereikbaarheid gemeente
•	 10 september
Vanwege een personeelsbijeenkomst 
zijn de publieksbalies vanaf 15.30 uur 
gesloten. Ook telefonisch zijn we dan 
niet bereikbaar.

Inloopbijeenkomst buren- 
en voorzorgcirkel
•	 16 september | 19.30 uur
	 MFC De Roef
•	 24 september | 19.30 uur
	 WOC De Aanleg
harderwijkvoorelkaar.nl/burencirkel en 
nlzve.nl

Raadsvergadering
•	 17 september | 19.30 uur
	 Huis van de Stad
harderwijk.nl/vergaderingen

gemeente harderwijk	 9 september 2026

nieuws & informatie

Gratis cursus ‘Politiek Actief’ in Harderwijk
Altijd al meer willen weten over de politiek 
in Harderwijk? Bent u benieuwd hoe de 
gemeente werkt en wat een raadslid precies 
doet? Of overweegt u om zelf politiek actief 
te worden en wilt u de kneepjes van het  
vak leren? Dan is de gratis cursus ‘Politiek 
Actief’ van ProDemos de perfecte eerste 
stap. 

Wat houdt de cursus in?
In 5 avonden leert u de basis van de ge-
meentepolitiek. U ontdekt hoe de gemeente 
en de gemeenteraad werken. Tijdens een 
speeddate kunt u kennismaken met raads-
leden. Én u leert de kunst van het debatte-
ren: een onmisbare vaardigheid voor elke 
toekomstige politicus.

Wanneer en waar is de cursus?
De cursus bestaat uit 5 delen van 19.30 tot 
22.00 uur in het Huis van de Stad:
• 	Dinsdag 6 oktober: Introductie
• 	Dinsdag 13 oktober: De gemeente
• 	Dinsdag 27 oktober: De gemeenteraad
• 	Dinsdag 3 november: Debatteren
• 	Donderdag 12 november: 
	 Gemeentefinanciën & vergaderingen

Wilt u meedoen?
Ga naar harderwijk.nl/politiek-actief of scan 
de QR-code. Er is plek voor 30 cursisten.  
Wees er snel bij, want  
vol = vol. Als de cursus bij 
uw aanmelding al vol is, 
komt u op de wachtlijst  
voor een volgende cursus. 

Help mee met 
de oefening  
noodsteunpunt 
Op donderdag 15 oktober, van 16.00 
tot 20.00 uur, oefenen we met een echt 
noodsteunpunt bij de brandweerkazerne 
aan de Maltezerlaan. Tijdens de oefening 
doen we alsof er een noodsituatie is. We 
kunnen uw hulp goed gebruiken!

Doet u mee?
We zoeken inwoners die tijdens de  
oefening willen meewerken op het  
noodsteunpunt. Maar u kunt ook  
meedoen als bezoeker van het nood-
steunpunt. U speelt dan (kort) de rol  
van een bezorgde inwoner. Kijk voor 
meer informatie en aanmelding op 
harderwijk.nl/noodsteunpunt.

Samenvatting bekendmakingen

Aanvraag omgevingsvergunning  
•	 Boslaan 2, 3847 LT Harderwijk
•	 Newtonweg, ter hoogte van bushalte, Harderwijk
•	 Boslaan 2, 3847 LT Harderwijk
•	 Revalmeen 8, 3844 CE Harderwijk
•	 Boslaan 2, 3847 LT Harderwijk
•	 Academiestraat 4, 3841 ES Harderwijk
•	 Krommekamp, Harderwijk
•	 Boslaan 2, 3847 LT Harderwijk
•	 Hendric Stevinstraat 3, 3841 KB Harderwijk
•	 Grote Poortstraat 43, 3841 AT Harderwijk

Besluit aanvraag omgevingsvergunning
•	 Van Goorswegje 17 A, 3849 MD Hierden
•	 Donkerstraat 56, 3841 CD Harderwijk
•	 Turfbergerhout 45, 3845 JP Harderwijk
•	 Bopa, rotonde Groene Zoomweg Meeboersferf
•	 Akerdreef 2 (kavel 16), Harderwijk

Verlenging beslistermijn
•	 Tesselschadelaan 1, 3842 GA Harderwijk

Milieumeldingen
•	 Westrak 66, Harderwijk: asbestsanering gevels en 

dak wooncomplex

•	 Celsiusstraat 23, Harderwijk: sloopwerkzaamheden 
aan hoofdgebouw 

•	 Glindweg (naast nummer 2), Hierden: saneren van 
de bodem 

Overige bekendmakingen
•	 Voornemen tot ambtshalve uitschrijving uit basis-

registratie personen van: 
-	A.D. Horst
-	A.V. Vozna
-	E. van Dijk
-	D.D. Olar
-	M. Mena

-	T.S. Ivanovych
-	S.M. Godzik
-	C.A. Pozo Heredia
-	N. Ahrens
-	K. Atalay
-	H. Toure
-	V.I. Voznyi

•	 Beleidsregels aanvraag prioriteit transportcapaci-
teit woningbouwprojecten gemeente Harderwijk

•	 Meerjarige evenementenvergunningen
•	 Intrekkingsbesluit Beleid historische schepen 

Harderwijk

Op officielebekendmakingen.nl publiceren we alle bekendmakingen. In de Harderwijker Courant plaatsen we een verkort 
overzicht. Aan deze publicatie kunnen geen rechten worden ontleend. 
Ontvangt u de bekendmakingen liever elke week in uw mailbox? Meld u aan via overheid.nl/berichten-over-uw-buurt.

Stadhuis
Havendam 56
3841 AA Harderwijk

Postbus 149
3840 AC Harderwijk

Bel of whatsapp
0341 411 911

www.harderwijk.nl
info@harderwijk.nl
Snel Herstel 0341 411 333

Volg ons op



Kom gezellig langs voor:
Workshops en info  leer alles over tuinieren, vergroenen en
biodiversiteit.

Actie  obstacle run, springkussen.

Nog meer voor de kleintjes  verkeersplein, kookworkshop van
Ramon Brugman, workshop zadenbommetjes maken.

Gezelligheid  livemuziek van No No Joe, lekkere
hapjes en drankjes en ijsjes van 't Boerinneke.

Kom naar het groenste feest van Harderwijk!

Ben je actief met geveltuinen, moestuinen of groen in de buurt?
Of wil je graag beginnen? Kom langs en laat je inspireren door
tal van informatiestands en experts.

Ontmoetingstuin De Rietmeen
zaterdag 19 september - 11.00 -15.00 uur

Samen
kleuren
we dewe de  we de verder! stad


